Wojciech Kaczorowski, zalozyciel, wlasciciel i szef kuchni Karczmy Berta
Karczma Berta to ponad 200 - letnia chata, w ktorej odnajdziesz spokoéj i najesz si¢ do syta. Jest §wiezo
- codziennie od rana przygotowujemy dla Ciebie positki wlasnymi rekami. Jest smacznie - pierogi
z wotowing maja niepowtarzalny smak, a ros6t z pielmieni zawsze jest dobrze przyprawiony. Jest takze
spokojnie - Karczma schowana jest na uboczu, a mimo tego blisko od nas do Sanktuarium.

Karczmg stworzylta rodzina Kaczorowskich z mitosci do historii 1 dobrego jedzenia:

Wojtek - zatozyciel i wlasciciel. Szef kuchni, ktory wymyslit przepisy na farsze do pierogdéw, pielmieni
i stworzyt jeden z najlepszych rosotéw w Polsce. Karolina — wspoétzatozycielka, zajmuje si¢ dekoracja
stotow, sal i dogladaniem gosci.

Waldemar - to on wyremontowat Berte i zebral wszystkie sprzety. Mitosnik historii - wie 0 regionie prawie
- wszystko.

Wiestawa - dzigki jej sprawnym rgkom mozemy je$¢ tak wspaniaty makaron, kluchy czy ciasta.
Niebo w gebie!

Karczme tworza przede wszystkim ludzie - nie tylko wlasciciele sg milo$nikami tradycji, ale takze cata
zatoga Berty pracuje tutaj, bo kocha to miejsce. Wszystkie dania robione sg r¢cznie i na biezaco. Karczma
czynna jest caly rok; nie zatrudniamy ludzi "na chwile". Wszyscy, ktorzy z nami pracujg robig to takze z
mitosci do dobrego i uczciwego jedzenia oraz dlatego, ze to miejsce jest wyjatkowe - zupelnie jak wszyscy,
ktorzy tu pracuja.




Wojciech Karasik- z-ca Szefa Kuchni, Hotel Zamek Ryn ****

Do niedawna uczen ZSCKR w Karolewie, dzisiaj natomiast Zastgpca Szefa Kuchni w Hotelu Zamek Ryn.

Mtody, ambitny kucharz, ktdry z checig poznaje $wiat gastronomii, kuchni¢ regionalng oraz nowoczesne
trendy kulinarne.




Daniel Golebiewski to doswiadczony szef kuchni i pasjonat kulinariow,
ktérego wieloletnia praktyka w renomowanych restauracjach oraz hotelach stanowi solidny fundament
ekspercki w ocenie dan konkursowych. Jako sedzia konkursu kulinarnego wyrdznia si¢ nie tylko doskonalym
wyczuciem smaku i estetyki, ale takze glebokim zrozumieniem procesow technologicznych oraz organizacji
pracy kuchni. Jego doswiadczenie obejmuje zarzadzanie zespoltami, tworzenie autorskich kart dan oraz udziat
w prestizowych wydarzeniach gastronomicznych w Polsce i1 za granicg. Na co dzien pelni rowniez funkcje
szefa kuchni na Zamku w Reszlu w restauracji ,,Siedem Kotow”, gdzie tworzy autorskie dania
inspirowane kuchnig regionalna, laczac tradycyjne techniki kulinarne z nowoczesnym podejsciem do
smaku i sezonowymi produktami.




