ZSCKR Karolewo 09.01.2023 r.

X1 Ogolnopolski Miedzyszkolny Konkurs Kulinarny,, Smaki Wsi ”

Regulamin : W konkursie mogg wzigé udziat uczniowie szkot ponadpodstawowych.

I. Cele konkursu:

1.

©oNo s WD

1.

Rozpowszechnianie potraw tradycyjnej kuchni wiejskiej.

Poznawanie kulinarnych ro6znic kulturowych innych regionéw

Propagowanie potraw regionalnych i zdrowej zywnosci

Integracja spolecznosci szkolnych z réznych regionéw Polski

Konfrontacja mozliwos$ci 1 umiejetnosci uczniéw z roznych szkot.

Podnoszenie poziomu ksztatcenia zawodowego.

Wspieranie rozwoju zawodowego ucznia zdolnego.

Motywowanie uczniow do zdobywania wiedzy i umiej¢tnosci ponadprogramowych.
Motywowanie nauczycieli do podtrzymywania tradycji regionalnych

. Organizacja konkursu

Organizatorem  Ogodlnopolskiego ~ Migdzyszkolnego ~ Konkursu  Kulinarnego
»Smaki Wsi” jest: Zespot Szkot Centrum Ksztalcenia Rolniczego w Karolewie
11-400 Ketrzyn.

Konkurs pod Patronatem: Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Wojewody
Warminsko- Mazurskiego, Marszalka Wojewodztwa Warminsko-Mazurskiego.
Konkurs organizowany jest w pracowniach gastronomicznych ZSCKR w Karolewie
w dniu 26 maja 2023r.

Szkote reprezentowac¢ moga druzyny 2 osobowe pod opieka 1 nauczyciela- 1 druzyna
ze szkoly. W konkursie moze wzia¢ udziat nie wigcej niz 20 druzyn, ktére zostaja
zakwalifikowane wedlug kolejnosci prawidlowo wypetionych zgloszen.

Hastem tegorocznej XI edycji konkursu s3:
Potrawy z ziemniakoéw na polskim stole.

Uczestnicy konkursu dokonuja samodzielnie wyboru surowcow i dodatkéw
sktadajgcych si¢ na okreslong potrawe ( 2 porcje), ktorg przygotowuja w czasie

90 minut, a nast¢pnie przekazujg ja do oceny dla Jury. Drugg porcje przekazuja do
degustacji dla uczestnikow konkursu.

Surowce potrzebne do wykonania potrawy (w ilo$ci 2-ch porcji) uczestnicy przywoza
ze sobg (istnieje mozliwo$¢ przywiezienia potproduktow). Koszty dojazdu uczestnicy
pokrywaja we wlasnym zakresie.

Zgloszenie udziatu w konkursie oraz zgod¢ na przetwarzanie danych osobowych
nalezy przesta¢ do dnia 14 kwietnia 2023 r. z poczty opiekuna druzyny na poczte
organizatora annaskrzypa@op.pl



mailto:annaskrzypa@op.pl

e zgloszenie do konkursu-( zatacznik nr 1) (napisane na komputerze).
e os$wiadczenia Rodo —uczniowie i opiekun (scan dokumentu)-(zatgcznik nr 2 i 3)

9. Kazde przystane zgloszenie zostanie potwierdzone odpowiedzia zwrotng
10. Kontakt do organizatorow:
Anna Skrzypa 606 704 393 Halina Szelag 665 199 188

Informacje zwigzane z przebiegiem konkursu
e Przed wejsciem do kuchni nalezy zaprezentowac przygotowane wczesniej
potprodukty do wykonania potrawy ( jezeli takie beda przywiezione)
e Uczestnicy konkursu moga serwowac potrawy na wiasnych naczyniach, natomiast
sztu¢ce do degustacji beda przygotowane na miejscu.
e Uczestnik powinien posiada¢ kompletny strdj kucharza.
e W trakcie trwania konkursu uczen zobowigzany jest do przestrzegania przepisOw bhp.

e Osoby biorace udziat w konkursie nie mogg korzysta¢ z pomocy innych osob.
e Po skonczonej pracy uczestnicy porzadkuja swoje stanowisko pracy.
e Harmonogram konkursu zostanie przestany do dnia 05 maja 2023r.

I11. Wyposazenie
1. Sprzet znajdujacy si¢ w pracowni gastronomiczne;.
2. O ewentualng pomoc uczestnicy konkursu mogg si¢ zwroci¢ do uczniow
wyznaczonych przez organizatorow.

IVV. Zasady oceniania

Ocenie podlegac bedzie:
- wybor potrawy pod wzgledem zgodnosci z tematem
- cechy organoleptyczne potrawy
- wyglad potrawy na talerzu

V. Nagrody
Przewidziane sa nagrody rzeczowe oraz dyplomy za udziat uczniom oraz ich opiekunom.

V1. Dokumentowanie przebiegu konkursu
Komisja Konkursowa ogltosi wyniki koncowe na podstawie protokotu z przebiegu konkursu.

Regulamin opracowaly: Anna Skrzypa, Halina Szelag

Dyrektor ZSCKR w Karolewie
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